Sorsuritmeéenyek elkészitése
Traditional series

Elso lépések

1. Tisztitsa meg és fertétlenitse az erjeszté vodrot, a fedelet és a keverd-
lapatot fertétlenitészer segitségével.

2. Tavolitsa el az élesztd tasakot a tasak aljardl, és egyeldre tegye félre,
erre a késébbiekben lesz sziikség.

3. Egyf6z6edénybe forraljon fel 3L vizet.

Sorfozés

4. Nyissa ki a tasakot és Ontse a sorsGritményt a sterilizalt erjeszté vodorbe. ‘ e
(Célszer( kiobliteni a tasakot, mert sok ratapad a zacské faléra.) PR
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I 4 =~ 5. Adja hozza a forrdshan Iévé vizet és a cukrot a csomag elején taldlhatd
& mennyiségnek megfeleléen. /Extra fermentables required/. Keverje addig, mig
& T a cukor fel nem oldadik. Javaslat: a kivaldo minéség elérésének érdekében
\ kristalycukor helyett hasznaljon malata kivonatot, fruktézt vagy dextrozt.

\\‘”@) 6. Toltse fel az edényt vizzel mind addig, amig eléri a leirasban feltlintetett
a mennyiséget (Makes).

( == [ 2
7. Ellendrizze, hogy a folyadék hémérséklete 25°C alatt van-e, majd adja | ‘ \/>
hozza a sorélesztd (Yeast) tasak tartalmat és keverje meg. Helyezze ra a y ¥
fedelet és gy6z6djon meg rola, hogy légmentesen zar-e. A kotyogét —r =7 >
helyezze bele a tetén taldlhato kivagasba és toltse fel a kotyogot ugy o™ /
vizzel, hogy a kdzépen megvastagodott része kb. félig legyen. A kotyogé o5 } - /
segit a szén-dioxid tdvozésaban, de a benne taldlhaté viz viszont meg- ® PR |
akadalyozza, hogy a sorlé oxigénnel érintkezzen. JL I-L'JV
Erjesztés s (
8. Erjesztésa sor stilusahoz idealis erjedési hdmérsékleten torténjen obol- L t-b-0
(Optimal Fermenting Temp). : Dﬂ?;%él r&ﬁ&r%'
9. Varjon 10 napot, vagy amig a kotyogas alabbhagy, majd 7)1 ] 7 10 ] ]
ellendrizze a fajsulyt (SG) egy hidrométer segitségével. Ha az e el 1o Vs B ]
| O o

erjedés befejez6dott, az SG értékének egyenlének vagy alacso-
nyabbnak kell lennie, mint ami a tasakon talalhato.

Ha az SG nem érte el a kivant szintet, hagyja néhany napig 5 ; @/
erjedni miel6tt Gjra ellenérzi. Miutadn az erjedés befejez6dott, a

sOr palackozdasa kovetkezik.



Figyelem, fontos!
A palackozas el6tt az SG-nek 48 éran keresztil stabilnak kell lennie.

@  Sohane kezdjen palackozni, amig az erjedés nem fejezédétt be.

Palackozas

10. Haszndlat el6tt tisztitsa meg és sterilizalja a palackokat, a
koronazarat és a szifont.
11. Toltse fel a palackokat 5 cm-re az liveg széjatol. ®

A 0,5L palackok lezarasa el6tt adjunk hozza 4-5g kristalycukrot, r f“‘ ‘
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vagy szélécukrot. e \,' |
S Elérkeztiink egy nehéz pillanathoz, ugyanis 2-4 hetet kell varnunk mire a sor

igazi ize kialakul, egy hét mulva mar szénsavas és meg lehet késtolni, de
Losding késObb lesz az igazi. A lepalackozott soroket fénytél védve, 20-25 °C
hémérsékletl helyiségben taroljuk.

Sorsuritmények elkészitése

Craft series
A legtébb Craft Series tipusu sorstritmény Hideg Komlés eljarassal @%{f}gﬁﬁgﬂ x
készll. Amennyiben a csomag elején lat egy ,with Dry Hops”  =miciiin m \\l’
oooooon X

matricat, Ugy a csomag belsejében az éleszt6n kivil lesz egy komld i ki ]
csomag (Hops) is S =
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1-8. pontig megegyezik a Traditional Series elkészitési médjaval. h O‘( | @
9. Az erjesztés kdzben a 7. napon ellendrizze az SG értéket. - oy ey A

A csomag belsejében taldlhaté leirasban a, If you have Dry Hops”

utasitasnal megtalélja az SG tartoményt, melynek elérésénél a Hideg komlé csomagot
(Dry Hops) beleteheti az erjeszté vodorbe, de ne kavarja meg, ne razza dssze, csak
ontse bele.

A Hideg komlézast kévetéen nincs mas dolga, mint kivarni az erjedést majd palackozni
a fentebb leirtaknak megfelel6en.
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Jo sorfozést kivanunk!
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